
çEFALÙ

«CALA LUNA»,
SAPORI DI SICILIA

ue ettari di parco botanico, un'architettura studiata
per incunearsi perfettamente nella baia della Cal-
dura tra terrazze, sentieri verdi, giardini rigogliosi,

insenature fronte mare e spiagge private. L'hotel «Le
Calette», dal 1969 di proprietà della famiglia Cacciola
Miccichè, appena fuori Cefalù (Palermo), scommette su
«Cala Luna», il ristorante fine dining che consente di
cenare sotto le stelle e vista mare. In cucina lo chef Dario
Pandolfo, da poco rientrato da esperienze in tutta Euro-
pa, tra cui i tristellati «Geranium» di Copenaghen e «St.
Hubertus» in Val Badia: trent'anni, di Milazzo, Pandolfo
porta in tavola un'alta cucina siciliana contemporanea. Il
«Calette Reef», ispirato allo street food e ai classici
internazionali, è a cura dello chef Giovanni Coglitore.
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